
 
 

 MIDI  SOIR 

 

LUNDI 

07/06/10 

 
Œufs mimosa 

ou Salade de surimi 
ou Tomate vinaigrette 

 
Côte de porc forestière (champ, persil, crème ) 

ou Steak haché 
Purée 

 
Fruit  

 
Salade frisée aux gésiers de volaille 

confits  
 

Poitrine de veau farcie 
Petits pois à la française 

 
Compote de fruits 

Biscuit 

 

MARDI 

08/06/10 

 
Salade aux deux pommes 

ou Andouille de vire beurre 
ou Haricots verts vinaigrette 

 
Filet de merlu sauce crevette 

Carotte vichy 
ou Chou fleur 

 
Tarte normande 

 

 
 
 

Tomate à la russe 
 

Civet de lapin aux figues 
Pommes duchesses 

 
Crêpe chocolat 

 

MERCREDI 

09/06/10 

 
Avocat au thon 

ou Taboulé 
ou Concombre à la crème 

 
Chili con carne maison 

 
Yaourt nature bio 

 
Salade printanière (tomate, céleri branche, 

œufs, carotte) 
 

Clafoutis cabillaud, asperges fraiches 
maison 

 
Crème pâtissière aux fruits  

 

JEUDI 

10/06/10 

 
Jambon blanc beurre 

ou Betterave rouge vinaigrette 
ou Salade Alsacienne comté, cervelas, échalotes  

 
Canard à l’orange  

Ebly 
 

Ile flottante 

 
 

Radis beurre 
 

Bruchetta, jambon, tomate, fromage 
 

Fraises au sucre 

 

VENDREDI 

11/06/10 

 
Crevette de Norvège beurre 

ou Salade normande (Pomme, camembert, cidre ) 
ou Carotte orly 

 
Bœuf mironton 

ou Gigot d’agneau 
Flageolets 

 
Fruit 

 
  

 
Salade, fromage et fruit sont prévus à chaque repas, midi et soir 

 

Le Proviseur,    L’infirmière     Le Gestionnaire, 

 

C. MIGNIEN    M. SOSSOUGAH    B.VIEILLESCAZES 

MENU 
Du Lundi 07 au Vendredi 11 juin 2010  


