
RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles

variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce

restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont

soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre

aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en

formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de

pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de

comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement

mesuré. 

De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 

de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et

21h30 pour les diners 

Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com

Pour réserver:

par téléphone au 05.49.98.88.68 entre 10h et 14h

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Mardi 7 Novembre                          12€
 DU 6

 A
U 10

 NO
VEM

BRE 

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Vendredi 10 Novembre                   12€

Jeudi 9 Novembre                           12€

Salade frisée aux lardons

Escalope de volaille viennoise

Purée de patates douces

 Beignets de bananes sauce chocolat

Assiette d’antipasti

Osso Bucco ou escalope de porc

Milanaise, spaghetti

Tiramisu ou panna cotta

Huîtres au cidre

Joue de boeuf à la guinness 

Brownie façon after Eight



SEM
A

INES DU 13 A
U 24

NO
VEM

BRE

Jeudi 16 Novembre                                  12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Mardi 21 Novembre                           12€

Salade frisée aux lardons 

où

gratinée à l’oignon

Blanquette de veau à l’ancienne ou andouillette 

au vin blanc

Tarte Bourdaloue

Feuilleté aux endives et au miel

Carbonnade flamande, écrasée de pommes de terre

Assiette de fruits frais /coupe Jack

Gratin d'andouille

Cotriade ou roulade Sévigné

Coco de paimpol

Kouign Amann

Jeudi 23 Novembre                           12€



SEM
A

INE DU 27 A
U 1ER

DÉCEM
BRE

Lundi 27 Novembre                              9€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Mardi 28 Novembre                           12€

Bavettes à l'échalote

Pommes au four crème ciboulette

Mousse au chocolat

Panna Cotta de fenouil

Pavé de saumon à l'unilatérale, 

fondue de poireau, beurre blanc vanillé

Crêpes Flambée

             Menu retour de la chasse

Jeudi 30 Novembre                           25€

Crème mousseuse de courges au dès de foie gras

Filet mignon de chevreuil rôti, tagliatelles fraîches

aux champignons des bois

Assiette de fromage

Entremet aux marrons et noisettes, mascarpone

et chocolat noir



SEM
A

INE DU 4
 A

U 8 DÉCEM
BRE

Mardi 5 Décembre                              12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 7 Décembre                        12€

Panna Cotta au chèvre coulis de tomates

au basilic 

Escalope de saumon à l'oseille

Mousseline de choux fleur

Crêpes Suzette

Mousseline de merlan et pétoncle, coulis

de langoustines

Carré de porc aux épices 

ou

filet de cabillaud en croûte d’herbes

polenta et embeurrée de choux vert

Poire pochée aux épices, glace au pain

d'épices



SEM
A

INE DU 11 A
U 15 DÉCEM

BRE
Mardi 12Décembre                              12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 7 Décembre                        12€

Gambas

Flambées au whisky

Pavé de veau forestière

Pommes Duchesse

Choux Chantilly

Crème Dieppoise

Ballotine de volaille

 ou

Brochette de lotte et saumon

Mousseline de carotte

Riz Basmati

Larmes chocolat

griottes



SEM
A

INE DU 18 A
U 22

DÉCEM
BRE

Mardi 19 Décembre                              12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

                SOIREE DE NOEL

Jeudi 21Décembre                        25€

Médaillon de foie gras gelée de mangue 

et pain d’épices

Mignon de porc en croûte de chorizo

Pommes Croquettes

Cygnes Chantilly

Crème brûlée au foie gras, toast de

pain d’épices

Huîtres chaudes sabayon au champagne

Tournedos de bœuf, sauce Périgueux

Mousseline de panais et carottes

glacées

Assiette de fromages

Bavarois au pain d’épices et

clémentines


