
RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en

formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de

pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de

comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement

mesuré. 

De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 

de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et

21h30 pour les diners 

Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles

variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce

restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont

soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre

aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

Pour réserver:

par téléphone au 05.49.98.88.68 entre 10h et 14h

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



DU 8 A
U 12 JA

NVIER

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Vendredi 12 Janvier                12€

Jeudi 11 Janvier                           12€

Menu Asiatique

Nems aux poulet

Porc au caramel

Riz Cantonais 

ou

Crevettes sautées pimentées

Beignets de bananes

Menu détox

Soupe 4C (Carotte Coco, curry, coriandre)

Dahl de lentilles

Tartelette choco-tonka



DU 15 A
U 19

 JA
NVIER

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Velouté de topinambour 

Côte de veau au sautoir, 

flan de carotte, churros de pomme de terre, jus

tranché à l’estragon

Poire Belle Hélène

Vendredi 19 Janvier                       12€





DU 22 A
U 26

 JA
NVIER

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 25 Janvier                          12€

Salade coleslaw

ou

salade césar

Hamburger 

ou 

Tbone steak grillé

Frites

Cheesecake

Vendredi 26 Janvier                     15 €

MENU EXAMEN

Boisson comprise



DU 30
 JA

NVIER A
U 2 FÉVRIER

Mardi 31 Janvier                             12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 1er Février                        12€

Potage Conti

Pintadeau rôti sur canapé

jardinière de légumes, pommes gaufrettes

Moelleux au chocolat

Saumon Gravlax

Pavé de cabillaud poché sauce moutarde

ou Köttbullar

Fondue de poireaux et pommes vapeur

Riz à l’orange

Vendredi 2 Février                     15€

MENU EXAMEN

Boisson comprise



DU 5 A
U 9

 FÉVRIER
Mardi 6 Février                              12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 8 Février                             12€

Salade Coleslaw

Hamburger et frites fraîches

Café Liégeois

Taboulé Libanais

ou

Gaspacho Andalou

Tajine de poulet au citron confit 

ou 

Moussaka

 Semoule aux raisins

Zuppa Inglese

Vendredi 9 Février                             12€

Escargot à la bourguignonne 

Poulet au vin jaune

Poire belle Dijonnaise



DU 12 A
U 16

 FÉVRIER
Mardi 13 Février                              12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Salade césar

Hamburger et Potatoes

Banana Split



Jeudi 15 Février
Menu St Valentin

25€

Noix de saint jacques et foie gras, jus de

coquillages mousseux

Sole braisée et glacée au champagne

Assiette de Fromages

Tartelette caramel beurre salée et poires


