
RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en

formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de

pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de

comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement

mesuré. 

De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 

de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et

21h30 pour les diners 

Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles

variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce

restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont

soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre

aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

Pour réserver:

par téléphone au 05.49.98.88.68 entre 10h et 14h

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



DU 4
 A

U 8 M
A

RS

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Mardi 5 MARS                    12€

Lundi 4 MARS                           12€

Menu Brasserie

Faux filet grillé Sauce Bordelaise

Pommes allumettes

Crème renversée au caramel

Menu Auvergne Rhône Alpes

Cuisses de grenouilles

Quenelles de brochet 

Sauce Nantua

Tarte aux myrtilles

Vendredi 8 MARS                    12€

Déclinaison d'huîtres

Poulet rôti 

 flan de carottes pommes Macaire

Moka



DU 11 A
U 15 M

A
RS

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Farci Poitevin

Ballotine de limande crème de carotte au

cumin

Bavarois à l’angélique

Mardi 12 MARS                       12€

Vendredi 15 MARS                       12€

Menu Hauts de France

Gaufre fondue de poireaux et haddock

Roulade de limande au lard, pomme

rissolées, oignons frits

Cramique façon pain perdu



DU 18 A
U 22 M

A
RS

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Mardi 19 MARS                          12€

Salade Landaise

Magret de canard au poivre vert et pommes

de terre Sarladaise

Tarte aux noix

Vendredi 22 MARS                   12 €

Menu Ile de France

Velouté de Cresson et oeuf parfait.

Sauté de veau Marengo

Paris Brest



DU 25 A
U 29

 M
A

RS
Lundi 25 MARS                             12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Mardi 26 MARS                        12€

Menu brasserie

Escalope de saumon à l’oseille

Pommes persillées

Tarte fine aux pommes

Tourin blanchi à l'ail

Confit de canard pommes Sarladaise

Tarte sablée aux pommes



Jeudi 28 MARS
Soirée de Pâques

25€

Terrine aux deux saumons

Souris d’agneau braisée au citron confit

Ragout de fèves

Assiette de Fromages

Sphère au chocolat

Mousse pralinée



DU 1ER A
U 5 A

VRIL
Mardi 2 AVRIL                              12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Assiette de charcuterie

Merlu à la Bordelaise

Risotto aux asperges

Bavarois aux fraises

Vendredi 5 AVRIL                             12€

Menu Occitanie

Salade de Poulpe

Chapon fermier du Tarn à la crème de

châtaigne aligot de l’aubrac et tombée

d’épinards

Oreillette du Languedoc, crémeux kiwi



DU 8 A
U 12 A

VRIL
Mardi 9 AVRIL                              12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Assiette de jambon de cru

Lotte au chorizo 

riz safrané

Gâteau basque à la cerise noire d'Itxassou

Vendredi 12 AVRIL                              12€

Menu Pays de la Loire

Assiette terre et mer

Bar en croûte

 de Sel

Crémet d’Anjou aux fraises


