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Menu du 29 avril au 03 mai 2024

Lycée Marc Godrie
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Salsifis Poelée méridionale <=~ Pomme de terre rissolées 2 Courgette au curcuma
Yaourt Fromage e Fromage Yaourt
Fruit Eclair Compote Fruit
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Le chefs d'établissement
Vincent Barbarroux

Le Gestionnaire

Nicolas Labrousse

L'infirmiére

Catherine Guin




