
RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en

formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de

pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de

comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement

mesuré. 

De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 

de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et

21h30 pour les diners 

Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles

variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce

restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont

soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre

aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

Pour réserver:

par téléphone au 05.49.98.88.68 entre 10h et 14h

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE
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Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Jeudi 2 Mai                  15€

Mardi 30 Avril                   12€

Menu Breton

Buffet de fruits de mer

Mignon de porc au Pommeau

Kouign Amann

Vendredi 3 MAI                    12€

MENU EXAMEN

Assiette d'huîtres

Côtes d’agneaux grillées crème d’ail

pommes sautées

Tarte à la confiture de cerises noires,

chantilly à l'ossau Iraty
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Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Croquettes de morue

Axoa de veau 

Riz safrané

Le béret basque

Mardi 7 MAI                                 12€

Mardi 14 MAI                          12€

Duo d'asperges vinaigrette

Aioli provençal et ses légumes

Tarte au citron meringuée
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Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

MARDI 24 MAI                   12 €

Asperges sauce mousseline

 Magret de canard aux cassis

Pressé de pommes de terre 

 

Tourtière aux pommes

JEUDI 26 MAI                                  15€

MENU EXAMEN
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U 31 M

A
I

MARDI 28 MAI                             12€

Les mardis et jeudis une assiette ou un chariot de fromage vous

seront proposés par les élèves de la section Crémier Fromager

Melon à l’Italienne

Pavé de merlu à l’unilatéral, 

Riz basmati et Purée de Brocoli

Génoise aux fruits


