
RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en

formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de

pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de

comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement

mesuré. 

De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 

de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et

21h30 pour les diners 

Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles

variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce

restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont

soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre

aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

Pour réserver:

par téléphone au 05.49.98.88.68 entre 10h et 14h

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE



DU 5 A
U 16

 JA
NVIER

Vendredi 9 Janvier                  16€

Mardi 4 Janvier                   13€

Bisque de langoustines

Râble de lapin farci aux pruneaux et

jus corsé 

Légumes racines glacés 

ou 

escalope de saumon à l’oseille

risotto à l’encre de seiche

Pithiviers aux pistaches

MENU EXAMEN

Mardi 11 Janvier                   13€

Soupe écossaise au haddock

 Irish Stew Mash potatoes 

ou 

Fish and chips 

Pavlova aux fruits rouges



DU 19
 A

U 30
 JA

NVIER 20
26

Mardi 20 Janvier                  13€
Saumon Gravlax

Kalops

 (ragoût de boeuf aromatisé à l’aneth)

Hasselback potatoes

Semla 

(brioche à la cardamome, fourrée pâte

d’amande et crème fouettée)

Mardi 27 JANVIER                   13€

Pierogi

Goulash hongrois 

ou 

Poisson à la Polonaise, chou braisé et pleurotes à la crème

Gâteau Potica, crème anglaise à la cannelle

 

MENU EXAMEN

vendredi 23 Janvier                  16€



DU 2 A
U 6

 FEVRIER
Mardi 3 FEVRIER                  13€

Salade coleslaw

Hamburger à l'effiloché de canard

confit et Osso Iraty 

ou

Hamburger au saumon

Tarte aux noix de pécan, glace vanille

VENDREDI 6 FEVRIER                   13€

Quiche Lorraine

Coq au Riesling, spaetzles 

Mirabelles flambées, glace au miel


