
 

 
RESTAURANT  

LA GRANDE TOQUE 



 
 

RESTAURANT 
LA GRANDE TOQUE 

 
 
 
 
 
 

 
Le restaurant est associé à une structure pédagogique. 

 
Le personnel qui vous accueille, vous sert et qui œuvre est constitué d'élèves en 
formation encadrés par des professeurs. Leur cursus leur impose outre les ateliers de 
pratique, des cours théoriques et du travail personnel. Nous vous remercions de 
comprendre que leur temps de passage en salle et en cuisine est nécessairement 
mesuré. 

 
De ce fait nous vous demandons de respecter les horaires d'accueil 
de 12h à12h30 pour les déjeuners et de 19h à 19 h30 pour les diners. 

De la même façon les horaires de fin de service sont fixés à 14h pour les déjeuners et 
21h30 pour les diners 

 
Extrait du B.O. du M.E.N.n°43 du 23 novembre 1995 

 
Les éventuelles différences tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles 
variations qualitatives s'expliquent par le caractère purement pédagogique de ce 
restaurant d'application. Les prix demandés n'intègrent pas les charges auxquelles sont 
soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent pas correspondre 
aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

 
Pour réserver: 

par mail: marcgodrie.hotellerie@gmail.com 



 

 
      Jeudi 10 septembre 13€  

Salade Vigneronne               

Poulet basquaise                      

Riz Pilaf 

Tarte Tatin aux abricots 

 

     Jeudi 17 septembre   13€  

Assortiments de tapas 

 

Parillada de pescado ou Paella Valenciana 

 
Légumes grillés 

 

Pasteis de nata, glace mandarine 

 
 
 
 

 
  Jeudi 24 septembre  13€ 

                                       

Assortiments d’entrées marocaine

      Brochette kefta au bœuf ou tajine de 

poisson                                                             

Semoule aux épices 

 Salade d’oranges et fruits secs

 


